Skola zahéajila svotinnost dne 1. z21972. Postuperdasu se rénily nazvy 3koly i vzdlavaci nabidka.
Dominantni vZzdy byly gastronomické obory, kterégpdimalizaci si stednich Skol vykrystalizovaly ve
tii ucebni a jeden studijni obor. Jedna se o statni Skalazenou do sit sttednich Skol, jejimz
ziizovatelem je Krajsky iad v Usti nad Labem. Stavajici sidlo 3koly je vkarsstruovaném objektu,
ktery upoutd svou velikosti a architektonickyif@Senim. Hlavni objekt ma 25c¢eben, praktické
vyucovani 2ak zaji¥uje skola ve svych provozovnach nebo u smluvnicinpé na Uzemi celého kraje.
Souasti praxe jsou odborné staze v sousednim Sashkesiav Irsku. S Zaky naSi Skoly se Ize setkat na
rautech a slavnostnich hostinadghniznych gilezitostech pro podnikatele, institucéady apod. V roce
2009 se vice nez 40 Zakpodilelo na obsluzeipslavnostnim okdé u pilezitosti navitvy papeze
Benedikta XVI. vCR. Od té doby Zé&ci Skoly obsluhovali prezidedtR a jeho hosty &kolikrat.
Vyznamna byla zejména obsluha amerického a ruskémdenta Obamy a Meé&skva v dubnu 2010.
Dlouhodobou tradici maji Gastrodny, které jsdahpidkou dovednosti ZékZaci zde pedvadji umeni
nejen ve stawb slavnostnich tabuli, ale i vyrobky studené kuehyn cukrdt. Velkym zazitkem je
vystoupeni mladych barmanowenéenych aspchy z celorepublikovych sottich. Nemaly vyznam maji
obchodni jednani a prodejni vystava gastronomickiyem.

Od 1. z& 2008 zain& Skola v ramci reform§eského Skolstvidit podle prvniho Skolniho vzthvaciho
programu. Jedna se o studijni obor Hotelnictvi (aaije @ivodni obor Hotelnictvi a turismus), Skolni
vzklavaci program dostal nazev HOT - Hotelnictvi aistmus. Tim chce Skola #dhznit, Ze hodla
pokratovat ve vzdlavani jak v oboru hotelnictvi, tak i v oboru cestom ruchu.

Od 1. z& 2009 byly uvedeny v platnost také Skolni &Zdfaci programy pro aebni obory, byly
vytvoreny ¥ vzdélavaci programy: KuchaCisnik a Cukréa

Souasti Skoly je provozni jednotka "U Kantora", kteg§i¥'uje stravovani nejen pro Zaky a pracovniky
Skoly, ale i pro cizi stravniky. V roce 2005 by#a jednotka zcela zbena a na jejich zakladeckham
roku vyrostla nova provozovna, jejiz provoz byl a@m na podzim 2006. Do této akce investoval
Krajsky (rad Usti nad Labem vice nez 50 mik & nalezneme zde moderni pracavigto odborny
vycvik kuchdt, ¢iSniki a cukrdii. Zejména cuki&ké vyrobky si ziskaly dobré jméno nejen v Teplicic
V tomto zd&izeni s kapacitou 120 mist se dale ZajiSbankety, obchodni jednani, svatebni hostinydapo
Dalsim objektem, ktery Skola provozuje jako svéstia stedisko je Skolni jideln&'sl. Dobrovold s
denni kapacitou az 1000 jidel. Tato jidelna slagfinéna pro poeby Gymnazia Teplice, ale i pro dalSi
Skoly v centru mssta. V Ié¢ roku 2008 byla zahajena vystavba no#édvicny, z pivodni €locvicny
vznikly tfi nové &ebny a technické zazemd|dcvi¢na je v provozu od Skolniho roku 2009/2010.

Prevaznacast odborného vycviku probihd na pracovistich smiklv partner Skoly. Mezi vice nez
50 partnery Skoly nalezneme iaplotel Prince de Ligne, LaZnTeplice a.s., Grandhotel Pupp v
Karlovych Varech, Hotel Viadimir v Usti nad Labem,dal3i. S Zaky nasi Skoly se Ize potkattii p
slavnostnich rautech na Prazském Hradu, Zpfibecnim domaj.

Ze zahrarinich aktivit je dominujici spoluprace se Skolam8 &otely v sousedenim Sasku. Skola
Uuspsne spolupracuje se zahr&nimi partnery v ramci projekt PHARE CBC a LEONARDO DA
VINCI. Postupemtasu Skola roz#ije moznosti zahratmich stazi i v dalSich zemi. Jiz druhym rokem
probih& spoluprace s University of Wales ve Swangéét¢ roku 2008 zaptala spoluprace se siti hatel
Clarion v Irsku.

V mimoskolni ¢innosti jsou oblibené lyZské a vodacké kurzy. Véetim raniku zaci Skoly absolvuji
minimalné tydenni poznavaci pobyt v zahréini Sodasti vyuky jsou odborné kurzy barntan
sommeliéd a vyfezavani zeleninydetn® UsgsSnych @asti na sowfich. SowtZzi se pravidelé U¢astni i
kuchai a cukrdi. Skola vychovalatadu 3pikovych odbornikk a mistii v gastronomickych oborech.
Prehlidka vysledk ze sowtzi se pysni i tituly mistr Ceské republiky, dosavadnim vrcholem je titul
vicemistra s¥ta v barmanskych sat#tich. V roce 2008 ziskal absolvent Skoly Tomas réc 3. misto
na sowZi Baccardi na Kuth Obrovskym usfchem bylo také vézstvi Jana Gottfrieda v s@ut Trophée
Bohemia 2009.

Skola jako vychovévzdilavaci zdizeni regionalniho vyznamu se nesgeitje jen na fipravu mladych
na povolani. Skola je od roku 200B&nem Asociace hotela restauraci, kdy vedouci Skolni jidelny U
Kantora je zaroue predsedou seveteské pobeéky. Zastupci Skoly jsou aktivni v profesnich asoia,



jako jsou Asociace kuchia a cukrad, Ceska barmanska asociace, Asocigtmiki CR a Asociace
Skolnich sportovnich klubCR. Weast v €chto asociacich ma velky vyznam pro dalSi odbofis§ celé
Skoly.



